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Carta	  de	  Vinhos	  

	  
Esta	  carta	  foi	  elaborada	  a	  pensar	  na	  gastronomia	  praticada	  no	  LOCO.	  Uma	  gastronomia	  que	  valoriza	  os	  sabores	  e	  as	  
micro-‐estações.	  Uma	  carta	  que	  é	  versátil	  e	  que	  vai	  sendo	  alterada	  sempre	  a	  pensar	  na	  melhor	  harmonia	  dos	  produtos	  
selecionados.	  
Nos	  vinhos,	  pretendemos	  respeitar	  quem	  os	  produz,	  as	  suas	  regiões	  e	  o	  seu	  caracter.	  Procuramos	  vinhos	  Portugueses	  
de	  vários	  estilos	  e	  intensidades	  entre	  pequenos	  e	  grandes	  produtores,	  sem	  nunca	  nos	  esquecermos	  da	  sua	  qualidade,	  
valorizamos	  o	  que	  é	  “nosso”	  
	  
	  
	  
This	  wine	  menu	  was	  created	  taking	  in	  the	  LOCO’s	  gastronomy.	  It’s	  a	  cuisine	  that	  enhances	  the	  flavors	  and	  the	  micro-‐
seasons.	  A	  versatile	  wine	  menu	  that	  we	  pretend	  to	  change	  every	  time	  needed,	  to	  make	  better	  pairings	  with	  the	  
selected	  products	  in	  the	  kitchen.	  
We	  expect	  from	  the	  wines	  to	  respect	  who	  produces,	  the	  regions	  and	  the	  respective	  character	  of	  which	  one.	  We	  seek	  
Portuguese	  wines	  with	  different	  styles	  and	  intensities,	  between	  small	  and	  big	  producers	  without	  ever	  forgetting	  the	  
quality.	  We	  want	  to	  value	  what	  is	  ours.	  
	  
	  
	  
	  
	   	   	   	   	   	   	   	   	   Escanção/Sommelier	  
	  
	   	   	   	   	   	   	   	   	   	   Sérgio	  Antunes	  
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Menus	  de	  Bebidas	  
 

8 Momentos 
8 Moments 

 

50,00€ 

 
6 Momentos 

6 Moments 
40,00€ 
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Vinho a Copo 
12cl 

Champagne 
Bauget Jouette Cart Blanche Brut        16,00€  
Chardonnay,	  Pinot	  Noir	  e	  Pinot	  Meunier	  
	  
	  

 
Espumantes 

Sparkling Wines 
 
Bairrada  Quinta dos Abibes – Arinto & Baga 2012       6,00€ 

Arinto	  e	  Baga	  
-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐	  

Lisboa  Quinta do Rol Rosé Bruto         7,00€ 
Pinot	  Noir	  
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Vinhos Brancos 
White Wines 
              15cl 
Vinho Verde Clip Loureiro 2014          5,50€ 

Loureiro	  
-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐	  

Algarve  Barranco Longo Grande Escolha 2014        6,50€ 
Arinto	  e	  Cardonnay 

-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐	  

Beira Interior Quinta dos Termos Fonte Cal 2014        6,50€ 
Fonte	  Cal 

-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐	  

Lisboa  Casal de Santa Maria 2014         7,50€ 
Souvignon	  Blanc 

-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐	  

P. Setúbal   Pasmados 2007          8,50€ 
Viosinho,	  Viognier,	  Arinto	  e	  Esgana	  Cão	  

-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐	  

Vinho Verde Soalheiro Primeiras Vinhas 2014        8,50€ 
Alvarinho	  

-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐	  

Douro  Paláto Reserva 2014          9,50€ 
Gouveio,	  Rabigato	  e	  Viosinho 

-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐	  

P. de Setúbal SW Costa Reserva 2014         9,50€ 
Arinto	  e	  Antão	  Vaz	  
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Vinhos Rosés	  
Rosé Wines 
 
Algarve  Barranco Longo 2014          5,50€ 

Aragonez	  e	  Touriga	  Nacional 
 

Vinhos Tintos	  
RedWines 
 

Douro  Quinta do Monte Travesso 2012        6,50€ 
Touriga	  Nacional,	  touriga	  Franca	  e	  Sousão 

-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐	  

Vinho Verde Pardusco 2013           6,50€ 
Barroçal,	  Cainho	  e	  Alvarelhão	  

-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐	  

Lisboa  Chocapalha 2011          7,00€ 
Tinta	  Roriz,	  Touriga	  Nacional,	  Castelão,	  Syrah	  e	  Alicante	  Bouschet	  

-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐	  

Alentejo  Santos da Casa Reserva 2011         7,00€ 
Alicante	  Bouschet,	  Trincadeira	  e	  Aragonez	  

-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐	  

Alentejo  Dona Maria 2012          7,50€ 
Alicante	  Bouschet,	  Syrah	  e	  CabernetSauvignon	  

-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐	  

Lisboa  Quinta de Sant’ana Pinot Noir 2013        8,50€ 
Pinot	  Noir	  
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-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐	  

Bairrada  Vadio 2012           8,50€ 
Baga	  

-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐	  

Douro  Gaivosa Primeiros Anos 2012         8,50€ 
Touriga	  Nacional,	  Tinta	  Amarela,	  Sousão	  e	  Tinta	  Roriz	  

-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐	  

Beira Interior Quinta do Carvalão Torto 2005        9,50€ 
Trincadeira,	  Jaen,	  Rufete,	  Marufo	  e	  Syrah	  

-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐	  

Alentejo  Outeiros Altos Tinto de Talha 2012        9,00€ 
Aragonez,	  Alfrocheiro	  e	  Trincadeira	  

-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐	  

Douro  Quinta da Basíl ia Old Vines Premium 2009       10,00€ 
Vinhas	  Velhas 

-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐-‐	  
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Champagne	  
	  

Bollinger	  Special	  Cuvée	   	   	   	   	   	  	  	  	  	   	   96,00€	  
Pinot	  Noir,	  Chardonnay	  e	  Pinot	  Meunier	  

Pol	  Roger	  Brut	  Vintage	  2004	   	   	   	   	   	   129,00€	  
Chardonnay,	  Pinot	  Noir	  e	  Pinot	  Meunier	  

Bauget	  Jouette	  Cart	  Blanche	  Brut	   	   	   	   	   	   68,00€	  
Chardonnay,	  Pinot	  Noir	  e	  Pinot	  Meunier	  

Bauget	  JouetteCart	  Rosé	  Brut	   	   	   	   	   	   83,00€	  
Pinot	  Noir	  

Espumantes	  
Sparkling	  Wines	  

Bairrada	  	  	  	  	  	  	  	  	   	   Quinta	  dos	  Abibes	  –	  Arinto	  &	  Baga	  2011	   	   	   	   	   27,00€	  
	  Arinto	  e	  Baga	  
	  Enólogo:	  Osvaldo	  Amado	  
	  

Bairrada	   	  	  	  	  	   	   Sílica	  Espumante	  Super	  Reserva	  Bruto	  “Blanc	  de	  Noir”	   	   	   29,00€	  
Baga	  
Enólogo:	  Raul	  A.	  Riba	  D’Ave	  
	  

Távora-‐Varosa	   Murganheira	  Bruto	  Millésime	  2008	   	   	   	   	   49,00€	  
Pinot	  Noir	  e	  Chardonnay	  
Enólogo:	  Orlando	  Lourenço	  
	  

Lisboa	   	   	   Quinta	  do	  Rol	  Rosé	  Bruto	   	   	   	   	   	   	   32,00€	  
Pinot	  Noir	  
Enólogo:	  Nuno	  Martins	  da	  Silva	  
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Vinhos	  Brancos	  
White	  Wines	  
	  
Vinho	  Verde	   	   Covela	  Edição	  Nacional	  Avesso	  2014	   	   	   	   	   25,00€	  

Avesso	  
Cítrico,	  Floral	  e	  Mineral	  |Citrusy,	  Floral,	  Mineral	  
Enólogo:	  Rui	  Cunha	  

	  
Vinho	  Verde	   Quinta	  de	  Santiago	  Reserva	  2013	   	   	   	   	   	   32,00€	  

Alvarinho	  
Vibrante,	  Tenso,	  Rico	  e	  Distinto	  |Vibrant,	  Tense,	  Rich	  and	  Distinctive	  
Enólogo:	  José	  Domingos	  

	  
Vinho	  Verde	   	   Clip	  Loureiro	  2014	   	   	   	   	   	   	   	   18,00€	  

Loureiro	  
Elegante,	  Lima,	  Frescura	  e	  Mineral	  |	  Elegant,	  Lime	  and	  Mineral	  
Enólogo:	  João	  Cabral	  de	  Almeida	  

Vinho	  Verde	   	   Soalheiro	  Primeiras	  Vinhas	  2014	   	   	   	   	   	   36,00€	  
Alvarinho	  
Requintado	  e	  Estruturado	  |	  Refined	  and	  Strutured	  
Enólogo:	  João	  Cerdeira	  

Vinho	  Verde	   Quinta	  de	  San	  Joanne	  Terroir	  Mineral	  2013	   	   	   	   20,00€	   	  
Avesso,	  Loureiro	  
Leve,	  Firme,	  Mineral	  e	  Persistente	  |	  Light,	  Firm,	  Mineral	  and	  Persistent	  
Enólogo:	  João	  Pedro	  D’Araujo	  
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Douro	   	   Branco	  da	  Gaivosa	  2014	   	   	   	   	   	   	   24,00€	  
Malvasia	  Fina,	  Gouveio,	  Viosinho	  e	  outras	  antigas	  do	  Douro	  
Complexo,	  Amplo	  e	  Rico|	  |Complex,	  Broad	  and	  Rich	  
Enólogo:	  Alves	  de	  Sousa	  

Douro	   	   	   Alves	  de	  Sousa	  Reserva	  Pessoal	  2004	   	   	   	   	   38,00€	  
Malvasia	  Fina,	  Gouveio,	  Viosinho	  e	  outras	  antigas	  do	  Douro	  
Mineral,	  Tostado	  e	  Persistente	  |	  Mineral,	  Toasted	  and	  Persistant	  
Enólogo:	  Alves	  de	  Sousa	  

Douro	   	   	   Vale	  da	  Poupa	  OldVines	  2011	   	   	   	   	   	   36,00€	  
Gouveio,	  Rabigato	  e	  Viosinho	  
Cheio	  e	  Intenso|,	  Full-‐bodied	  and	  Intense	  
Enólogo:	  Rui	  Cunha	  
	   	  

Douro	   	   	   Palato	  Reserva	  2014	  	   	   	   	   	   	   	   29,00€	  
Rabigato,	  Viosinho	  e	  Vinhas	  Velhas	  
Fino,	  Fresco	  e	  Persistente|,	  Fine,	  Fresh	  e	  Persistent	  

	  	  	  	  	  	  	  Enólogo:	  Carlos	  Magalhães	   	  

Douro	   	   	   Redoma	  2014	   	   	   	   	   	   	   	   37,00€	  
Vinhas	  Velhas	  
Mineral,	  Volumoso	  e	  Elegante|Mineral,	  Voluptuous,	  Elegant	  
Enólogo:	  Dirk	  Niepoort	  

Douro	   	   	   Dona	  Graça	  Viosinho	  2013	   	   	   	   	   	   	   30,00€	  
Viosinho	  
Delicado,	  Fresco	  e	  Mineral	  |Delicate,	  Fesh	  and	  Mineral	  
Enólogo:	  Jorge	  Lourenço	  Virgílio	  Loureir	  

Douro	   	   	   Meruge	  2013	  	   	   	   	   	   	   	   	   41,00€	  
Viosinho	   	   	  
Complexo,	  Fresco	  e	  Elegante|Complex,	  Fresh	  and	  Elegant	  
Enólogo:	  Paulo	  Roão	  

Douro	   	   	   Somnium	  2012	   	   	   	   	   	   	   	   37,00€	  
Vinhas	  velhas	  com	  mais	  de	  70	  anos	  
Cheio	  e	  Intenso|,	  Full-‐bodied	  and	  Intense	  
Enólogo:	  Joana	  Pinhão	  e	  Rui	  Freire	   	  
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Dão	   	   	   Quinta	  de	  Saes	  Reserva	  2014	   	   	   	   	   	   28,00€	  
Encruzado,	  Bical,	  Cerceal	  
Fino,	  Delicado	  e	  Perfumado|Refined,	  DelicateandLavish	  
Enólogo:	  Álvaro	  Castro	  

Dão	   	   	   Paço	  Cunhas	  de	  Santar	  Vinha	  do	  Contador	  2013	   	   	   	   53,00€	  
Encruzado,	  Malvasia	  Fina,	  Cerceal	  Branco	  
Encorpado,	  Fresco	  e	  Final	  Longo|Full-‐bodied,	  Fresh	  Persistent	  aftertaste	  
Enólogo:	  Osvaldo	  Amado	  

Dão	   	   	   Quinta	  dos	  Carvalhais	  Reserva	  Especial	  N/D	   	   	   	   74,00€	  
Encruzado,	  Malvasia	  
Equilibrado,	  e	  Delicado	  |	  Balanced,	  and	  Delicate	  
Enólogo:	  Luís	  Souto	  Maior	  

Dão	   	   	   Quinta	  do	  Carvalhão	  Torto	  2014	   	   	   	   	   	   32,00€	  
Encruzado	  
Equilibrado,	  Fresco	  e	  Delicado	  |	  Balanced,	  Fresh	  and	  Delicate	  
Enólogo:	  Luis	  Oliveira	  

Bairrada	   	   	   Campolargo	  Bical	  2012	   	   	   	   	   	   	   28,00€	  
Bical	  
Rico,	  Envolvente,	  Citrico	  |Rich,	  Involving	  and	  Citrusy	  
Enólogo:	  Carlos	  Campolargo	  

Bairrada	   	   	   Pai	  Abel	  2012	   	   	   	   	   	   	   	   49,00€	  
Maria	  Gomes	  e	  Bical	  
Largo,	  Envolvente,	  Mineral	  |Broad	  Involving	  and	  Mineral	  
Enólogo:	  Mário	  Sérgio	  

Beira	  Interior	  	   Quinta	  dos	  Termos	  Fonte	  Cal	  2014	   	   	   	   	   26,00€	  
Fonte	  Cal	  
Encorpado,	  Tensa,	  Mineral	  |Full	  Bodied,	  Tense	  and	  Mineral	  
Enólogo:	  Virgílio	  Loureiro	  

Lisboa	   	   	   Quinta	  de	  Sant’ana	  Verdelho	  2014	  	   	   	   	   	   27,00€	  
Verdelho	  
Frutado,	  Estruturado	  e	  de	  Final	  longo	  |Fruity,	  Strutured	  and	  Long	  finish	  
Enólogo:	  António	  Maçanita	  
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Lisboa	  	   	   Casal	  Santa	  Maria	  Sauvignon	  Blanc	  2014	   	   	   	   	   28,00€	  
Sauvignon	  Blanc	  
Complexo,	  Vibrante	  e	  Acidez	  |Complex,	  Vibrant	  and	  Acidity	  
Enólogo:	  Jorge	  Rosa	  Santos	  e	  António	  Figueiredo	  
	  

Lisboa	   	   	   Quinta	  de	  Pancas	  Reserva	  2014	   	   	   	   	   	   35,00€	  
Arinto	  
Complexo,	  Vibrante	  e	  Acidez	  |	  Complex,	  Vibrant	  and	  Acidity	  
Enólogo:	  Frederico	  Vilar	  Gomes	  
	  

P.	  de	  Setúbal	   	   SW	  Costa	  Reserva	  2013	   	   	   	   	   	   	   38,00€	  
Arinto	  e	  Antão	  Vaz	  
Personalidade,	  Estruturado	  e	  Persistente	  |	  Personality,	  Strutured	  and	  	  
Enólogo:	  Luís	  Camacho	  Simões	  
	  

T.	  do	  Sado	   	   Pasmados	  2007	   	   	   	   	   	   	   	   29,00€	  
Viosinho,	  Viognier,	  Arinto	  e	  Esgana	  Cão	  
Volumoso,	  Tostado	  e	  Persistente	  |Bulky,	  Fruity	  and	  Creamy	  
Enólogo:	  Domingos	  Soares	  Franco	  
	  

Alentejo	   	   	   	  Herdade	  do	  Perdigão	  2014	  	   	   	   	   	   	   32,00€	  
Antão	  Vaz	  
Fresco,	  Frutado	  e	  Cremoso,|Fresh,	  Fruity	  and	  Creamy	  
Enólogo:	  David	  Patrício	  

Alentejo	   	   	   Terrenus	  2013	   	   	   	   	   	   	   	   30,00€	  
Arinto,	  Fernão	  Pires	  e	  Roupeiro	  
Intenso,	  Harmonioso	  e	  Mineral|Intense,	  Smooth	  and	  Mineral	  
Enólogo:	  Rui	  Reguinga	  

Algarve	   	   	   Barranco	  Longo	  Grande	  Escolha	  2014	   	   	   	   	   23,00€	  
Arinto	  e	  Cardonnay	  
Expressivo,	  Elegante	  e	  Equilibrado|Expressive,	  Elegant	  and	  Balanced	  
Enólogo:	  Rui	  Virgínia	   	  

	  

Algarve	   	   	   Remexido	  2	  N/D	   	   	   	   	   	   	   	   42,00€	  
Arinto	  Viognier	  e	  Cardonnay	  
Profundo,	  Elegante	  Persistente|Deep,	  Elegant	  and	  Lingering	  
Enólogo:	  Rui	  Virgínia	   	  
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Vinhos	  Rosés	  
Rosé	  Wines	  

Dão	   	   	   Quinta	  da	  Vegia	  2014	   	   	   	   	   	   	   19,00€	  
Touriga	  Nacional	  e	  Tinta	  Roriz	  
Seco,	  Subtil	  e	  Fresco|Dry,	  Subtle	  and	  Fresh	  
Enólogo:	  João	  Pedro	  D’Araujo	  

	  

Algarve	   	   Barranco	  Longo	  2014	   	   	   	   	   	   	   20,00€	  
Aragonez	  e	  Touriga	  Nacional	   	  
Frutado,	  Simples	  e	  Suave|Fruity,	  Simple	  structure	  and	  Smooth	  
Enólogo:	  Rui	  Virginia	  
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Vinhos	  Tintos	  
RedWines	  

Vinho	  Verde	   	   Pardusco	  2013	   	   	   	   	   	   	   	   	   20,00€	  
Barroçal,	  Cainho	  e	  Alvarelhão	  
Leve,	  Elegante	  e	  Fresco|Light,	  Elegante	  and	  Fresh	  
Enólogo:	  Anselmo	  Mendes	  
	  

Douro	   	   	   Quinta	  do	  Monte	  Travesso	  2012	   	   	   	   	   	   	   20,50€	  
Touriga	  Nacional,	  touriga	  Franca	  e	  Sousão	  
Complexo,	  Elegante	  Notas	  Fumadas|Complex,	  Elegant	  and	  light	  smoked	  notes	  
Enólogo:	  Bernardo	  Nápoles	  
	  

Douro	   	   	   Vieira	  de	  Sousa	  Grande	  Reserva	  2012	   	   	   	   	   	   45,00€	  
Touriga	  Franca	  e	  Touriga	  Nacional	  
Intenso,	  Aveludado	  e	  Estruturado|Intense,	  Smooth	  and	  Strutured	  
Enólogo:	  Luís	  Sousa	  Borges	  
	  

Douro	   	  	  	  	   	   Chronicle	  Vineyards	  2012	   	   	   	   	   	   	   	   26,00€	  
Touriga	  Nacional,	  Touriga	  Franca	  e	  Tinta	  Roriz	  
Aromático,	  Firme	  e	  Distinto	  |	  Aromatic,	  Firm	  and	  Distinctive	  
Enólogo:	  Pedro	  Hipólito	   	  
	  

Douro	   	   	   Sagrado	  Reserva	  2008	   	   	   	   	   	   	   	   35,50€	  
Vinhas	  Velhas,	  Touriga	  Nacional,	  Touriga	  Franca,	  Tinta	  Amarela,	  Tinta	  Roriz	  
Fruta	  madura,	  Balsâmico	  e	  Equilibrado	  |	  Ripe	  fruit,	  Balsamic	  and	  Balanced	  
Enólogo:	  Rui	  Reguinga	  
	  

Douro	   	   	   Churchill’s	  Estates	  2012	   	   	   	   	   	   	   	   32,00€	  
Touriga	  Nacional,	  Touriga	  Franca	  e	  Tinta	  Roriz	  
Tostado	  e	  Originialidade	  |	  Toasted	  notes	  and	  Originality	  
Enólogo:	  João	  Brito	  e	  Cunha	  
	  

Douro	  	   	   Quinta	  da	  Basília	  Old	  Vines	  Primium	  2009	   	   	   	   	   39,00€	  
Vinhas	  Velhas	  
Frutos	  Silvestres	  e	  Delicada	  especiaria	  |	  Wild	  berries	  and	  subtle	  spices	  
Enólogo:	  João	  Brito	  e	  Cunha	   	  
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Douro	   	   	   Aneto	  2011	   	   	   	   	   	   	   	   	   	   28,50€	  
Touriga	  Franca,	  Touriga	  Nacional,Tinta	  Roriz	  e	  Tinto	  Cão	  
Opulento	  e	  Persistente	  |	  Opulent	  and	  Persistent	  
Enólogo:	  Francisco	  Montenegro	  
	  

Douro	   	   	   Meruge	  2013	  	   	   	   	   	   	   	   	   	   47,00€	  
Tinta	  Roriz	  e	  Vinhas	  Velhas	  
Estruturado	  e	  Complexo	  |	  Strutured	  and	  Complex	  
Enólogo:	  Paulo	  Roão	  
	  

Douro	   	   	   Quinta	  Vale	  D.	  Maria	  2013	   	   	   	   	   	   	   	   67,00€	  
Vinhas	  velhas,	  blend	  tradicional	  do	  Douro	  (41	  castas)	  
Original,	  Denso	  e	  Complexo	  |	  Original,	  Dense	  and	  Complex	  
Enólogo:	  Cristiano	  Van	  Zeller,	  Joana	  Pinhão	  e	  Sandra	  Tavares	  da	  Silva	  
	  

Douro	   	   	   VT’08	  2008	   	   	   	   	   	   	   	   	   	   49,50€	  
Touriga	  Nacional,	  Touriga	  Franca,	  Tinto	  Cão	  e	  Vinhas	  Velhas	  
Elegante	  e	  Longo	  |	  Elegant	  and	  Long	  aftertasting	  
Enólogo:	  Rui	  Reguinga	  

	  

Douro	  	   	   Alves	  de	  Sousa	  Gaivosa	  Primeiros	  Anos	  2012	   	   	   	   	   35,50€	  
Tinta	  Roriz,	  Tinto	  Cão	  e	  Touriga	  Nacional	  
Aveludado,	  Fruta	  preta	  e	  Refinado	  |	  Velvety,	  Black	  fruit	  and	  Sophisticated	  
Enólogo:	  Alves	  de	  Sousa	  
	  

Douro	  	   	   Vinha	  do	  Lordelo	  2009	   	   	   	   	   	   	   	   97,00€	  
Tinta	  Amarela	  e	  Touriga	  Nacional	  
Aveludado,	  Fruta	  preta	  e	  Refinado	  |	  Velvety,	  Black	  fruit	  and	  Sophisticated	  
Enólogo:	  Alves	  de	  Sousa	  
	  

Douro	  	   	   Callabriga	  2013	   	   	   	   	   	   	   	   	   41,00€	  
Touriga	  Nacional,	  Tinta	  Roriz,	  Touriga	  Franca	  
Encantador	  e	  Estruturado	  |	  Charming	  and	  Strutured	  
Enólogo:	  Luis	  Sotto	  Mayor	  
	  

Douro	  	   	   Quinta	  da	  Costa	  2012	   	   	   	   	   	   	   	   38,50€	  
Touriga	  Nacional,	  Tinta	  Roriz,	  Touriga	  Franca	  
Encantador	  e	  Polido	  |	  Charming	  and	  Polished	  
Enólogo:	  Paulo	  Roão	  
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Dão	   	   	   Quinta	  de	  Saes	  Estágio	  Prolongado	  2012	   	   	   	   	   	   34,00€	  
Vinhas	  Velhas	  
Rico,	  Intenso	  e	  de	  Firmeza	  elegante	  |	  Rich,	  IIntense	  and	  Firm	  Elegance	  
Enólogo:	  Álvaro	  de	  Castro	  
	  

Dão	   	   	   Wine	  Note	  2011	   	   	   	   	   	   	   	   	   36,00€	  
Touriga	  Nacional	  e	  Alfrocheiro	  
Perfumado,	  Aveludado	  e	  Elegante	  |	  Lavish,	  Velvety	  
Enólogo:	  Jorge	  Reis	  
	  

Dão	   	   	   Quinta	  dos	  Roques	  Garrafeira	  2008	   	   	   	   	   	   79,00€	  
Touriga	  Nacional,	  Alfrocheiro,	  Tinto	  Cão	  e	  Tinta	  Roriz	   	  
Distinto,	  Charmoso	  e	  Rico	  |	  Unique,	  Charming	  and	  Rich	  
Enólogo:	  Rui	  Reguinga	  
	  

Dão	   	   	   Quinta	  do	  Carvalhão	  Torto	  2005	  	   	   	   	   	   	   	   27,50€	  
Touriga	  Nacional,	  Alfrocheiro,	  Tinto	  Cão	  e	  Tinta	  Roriz	   	  
Distinto,	  Charmoso	  e	  Rico	  |	  Unique,	  Charming	  and	  Rich	  
Enólogo:	  Rui	  Reguinga	  
	  

Dão	   	   	   Titular	  Touriga	  Nacional	  2012	   	   	   	   	   	   	   32,00€	  
Touriga	  Nacional	  
Estruturado	  e	  Fresco	  |	  Estrutured	  and	  Fresh	  
Enólogo:	  Manuel	  Vieira	  e	  Carlos	  Magalhães	  
	  

Dão	   	   	   Quinta	  da	  Vegia	  Reserva	  2007	   	   	   	   	   	   	   51,00€	  
Touriga	  Nacional	  e	  Tinta	  Roriz	  
Perfumado,	  Robusto	  e	  Complexo	  |	  Lavish,	  Robust	  and	  Complex	  
Enólogo:	  João	  Pedro	  D’Araujo	  
	  

Dão	   	   	   Quinta	  da	  Vegia	  Superior	  2007	   	   	   	   	   	   	   62,50€	  
Touriga	  Nacional	  e	  Tinta	  Roriz	  
Encorpado	  e	  Complexo	  |	  Full-‐bodied	  and	  Complex	  
Enólogo:	  João	  Pedro	  D’Araujo	  
	  

Bairrada	   	   	   Gilda	  2012	   	   	   	   	   	   	   	   	   	   29,00€	  
Merlot,	  Castelão	  e	  Tinto	  Cão	  
Aromático	  e	  Polido	  |	  Aromatic	  and	  Polished	   	  
Enólogo:	  Raquel	  Carvalho	   	  
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Bairrada	   	   	   Vadio	  2012	   	   	   	   	   	   	   	   	   	   31,50€	  
Baga	   	  
Balsâmico	  e	  Robusto	  |	  Balsamic	  and	  Robust	  
Enólogo:	  Luís	  Patrão	  
	  

Bairrada	   	   	   Quinta	  das	  Bágeiras	  Reserva	  2012	  	   	   	   	   	   	   24,00€	  
Baga	  e	  Touriga	  Nacional	  
Aromático,	  Firme	  e	  Distinto	  |	  Aromatic,	  Firm	  and	  Distinctive	  
Enólogo:	  Mário	  Sérgio	  Alves	  Nuno	  
	  

Bairrada	   	   	   Rol	  de	  Coisas	  Antigas	  2011	   	   	   	   	   	   	   	   28,50€	  
Baga,	  Castelão,	  Alfrocheiro,	  Trincadeira,	  Bastardo,	  Souzão	  e	  Tinta	  Pinheira	  
Especiarias,	  Estruturado	  e	  Profundo	  |	  Spices,	  Strutured	  and	  Deep	  
Enólogo:	  Carlos	  Campolargo	  
	  

Beira	  Interior	  	   Quinta	  dos	  Termos	  Vinhas	  Velhas	  2011	   	   	   	   	   	   37,00€	  
Trincadeira,	  Jaen,	  Rufete,	  Marufo	  e	  Syrah	  
Integrado,	  Profundo	  e	  Firme	  |	  Integrated,	  Deep	  and	  Firm	  
Enólogo:	  Vergílio	  Loureiro	  
	  

Lisboa	   	   	   Chocapalha	  2011	   	   	   	   	   	   	   	   	   24,00€	  
Tinta	  Roriz,	  Touriga	  Nacional,	  Castelão,	  Syrah	  e	  Alicante	  Bouschet	  
Jovial,	  Frutado	  e	  Fresco	  |Youthful,	  Fruity	  and	  Fresh	  
Enólogo:	  Sandra	  Tavares	  da	  Silva	  
	  

Lisboa	   	   	   Quinta	  de	  Sant’ana	  Pinot	  Noir	  2013	   	   	   	   	   	   35,00€	  
Pinot	  Noir	  
Encantador	  e	  Estruturado	  |	  Charming	  and	  Strutured	  
Enólogo:	  António	  Maçanita	  
	  

Lisboa	   	   	   Quinta	  do	  Monte	  d’Oiro	  Lybra	  Syrah	  2012	   	   	   	   	   25,00€	  
Syrah	  
Intenso	  e	  Frutado	  |	  Intense	  and	  Fruity	  
Enólogo:	  Bento	  dos	  Santos	  
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P.	  de	  Setúbal	   	   Quinta	  de	  Camarate	  2014	   	   	   	   	   	   	   	   23,00€	  
Touriga	  Nacional,	  Aragonez,	  Cabernet	  Sauvignon	  e	  Castelão	  
Encantador	  e	  Polido	  |	  Charming	  and	  Polished	  
Enólogo:	  Domingos	  Soares	  Franco	  
	  

Terras	  Sado	  	   	   Vinhas	  da	  Comporta	  2013	   	   	   	   	   	   	   	   20,00€	  
Aragonez	  e	  Trincadeira	  
Sedutor,	  Fresco	  Macio	  |	  Seductive,	  Fresch	  and	  Smooth	  
Enólogo:	  Francisco	  Pimenta	  
	  

Alentejo	   	   	   Paulo	  Laureano	  Premium	  2013	   	   	   	   	   	   	   26,00€	  
Trincadeira,	  Aragonez	  e	  Alicante	  Bouschet	  
Especiado	  e	  Elegante	  |	  Spices	  and	  Elegant	  
Enólogo:	  Paulo	  Laureano	  
	  

Alentejo	   	   	   Dona	  Maria	  2012	   	   	   	   	   	   	   	   	   25,50€	  
Alicante	  Bouschet,	  Syrah	  e	  Cabernet	  Sauvignon	  
Rico,	  Complexo	  e	  Profundo	  |	  Rich,	  Complex	  and	  Deep	  
Enólogo:	  Júlio	  Bastos	  
	  

Alentejo	   	   	   Cortes	  de	  Cima	  2012	  	   	   	   	   	   	   	   	   27,00€	  
Syrah,	  Aragonez,	  Petit	  Verdot	  e	  Touriga	  Nacional	  
Fruta	  Intensa,	  Firme	  e	  Elegante	  |	  Intense	  Fruit,	  Struture	  and	  Elegant	  
Enólogo:	  Hans	  Jorgenson	  	  
	  

Alentejo	   	   	   Lima	  Mayer	  2011	   	   	   	   	   	   	   	   	   28,00€	  
Syrah,	  Aragonez,	  Petit	  Verdot,	  Cabernet	  Sauvignon	  e	  Alicante	  Bouschet	  
Aromático	  e	  Suave	  |	  Aromatic	  and	  Smooth	  
Enólogo:	  Rui	  Reguinga	  
	  

Alentejo	   	   	   Monte	  da	  Ravasqueira	  Reserva	  2012	   	   	   	   	   	   33,00€	  
Touriga	  Nacional	  e	  Syrah	  
Frutado,	  Especiaria	  e	  Delicado	  |Fruity,	  Spices	  and	  Delicate	  struture	  
Enólogo:	  Pedro	  Gonçalves	  
	  

Alentejo	   	   	   Nunes	  Barata	  Grande	  Reserva	  2011	   	   	   	   	   	   41,00€	  
	  Alicante	  Bouschet,	  Syrah	  e	  Cabernet	  Souvignon	  
Elegante,	  Rico|	  Elegant,	  Rich	  
Enólogo:Carlos	  Lucas	  
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Alentejo	   	   	   Nunes	  Barata	  Reserva	  2012	   	   	   	   	   	   	   26,00€	  
Syrah,	  Trincadeira,	  Alicante	  Bouschet	  e	  Touriga	  Nacional	  
Encorpado	  e	  subtil	  |,	  Full-‐bodied	  ,	  Subtle	  
Enólogo:	  Pedro	  Ribeiro	  
	  

Alentejo	   	   	   Outeiros	  Altos	  Tinto	  de	  Talha	  2012	   	   	   	   	   	   35,00€	  
Aragonez,	  Alfrocheiro	  e	  Trincadeira	  
Distinto,	  Fresco	  e	  Raça	  |Distinctive,	  Fresh	  and	  Tight	  
Enólogo:	  Joaquim	  Roque	  e	  Pedro	  Mendes	  
	  

Alentejo	   	   	   Quinta	  do	  Mouro	  Dourado	  2010	   	   	   	   	   	   	   98,00€	  
Alicante	  Bouschet,	  Aragonez,	  Touriga	  Nacional,	  outras	  
Complexo,	  Encorpado	  e	  Fresco	  |,Complex,	  Full-‐bodied	  and	  Fresh	  
Enólogo:	  Miguel	  Louro	  e	  Luís	  Duarte	  
	  

Alentejo	   	   	   Mouchão	  2010	   	   	   	   	   	   	   	   	   65,50€	  
Alicante	  Bouschet	  e	  Trincadeira	  
Clássico,	  Exótico	  e	  Profundo	  |Classic,	  Exotic	  and	  Deep	  
Enólogo:	  Paulo	  Laureano	  
	  

Alentejo	   	   	   Escultor	  2010	   	   	   	   	   	   	   	   	   61,00€	  
	  Trincadeira,	  Aragonez	  	  e	  Petit	  Verdot	  
Frutado,	  Especiaria	  e	  Delicado	  |Fruity,	  Spices	  and	  Delicate	  struture	  
Enólogo:	  David	  Patricio	  
	  

Alentejo	   	   	   Santos	  da	  Casa	  Reserva	  2011	   	   	   	   	   	   	   28,00€	  
Aragonez,	  Trincadeira,	  	  outras	  
Intenso	  e	  Frutado	  |Intense	  and	  Fruity	  
Enólogo:	  Helder	  Cunha	  
	  

Alentejo	   	   	   Herdade	  do	  Rocim	  Alicante	  Bouschet	  2013	   	   	   	   	   32,00€	  
Alicante	  Bouschet	  
Complexo,	  Encorpado	  |,Complex,	  Full-‐bodied	  	  
Enólogo:	  Pedro	  Ribeiro	  
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Magnum	  

Tintos	  
Douro	   	   	   Pó	  de	  Poeira	  tinto	  2012	   	   	   	   	   	   	   	   71,00€	  

Sousão,	  Touriga	  Franca	  e	  Touriga	  Nacional	  
Balsâmico	  e	  Polido|Balsamic	  and	  Polished	  
Enólogo:	  Jorge	  Moreira	  
	  

Douro	   	   	   Aluzé	  2010	   	   	   	   	   	   	   	   	   	   63,00€	  
Touriga	  Nacional,	  Touriga	  Francesa,	  Vinhas	  velhas	  e	  Tinta	  Roriz	  
Especiarias,	  Estruturado	  e	  Fresco	  l	  Spices,	  Strutured	  and	  Fresh	  
Enólogo:	  João	  Nicolau	  de	  Almeida	  
	  

Alentejo	   	   	   Talha	  de	  Argilla	  2013	   (tinto)	  	   	   	   	   	   	   71,00€	  
Alicante	  Bouschet,	  Touriga	  Nacional,	  Aflrocheiro	  e	  Petit	  Verdot	  
Aveludado,	  Concentrado	  e	  Frutado	  l,	  Velvety,	  Concentrated	  and	  Fruity	  
Enólogo:	  Jean-‐Hugues	  Gros	  

Brancos	  
Vinho	  Verde	   	   Soalheiro	  Magnum	  2014	   	   	   	   	   	   	   	   66,00€	  

Alvarinho	  
Leve	  e	  Refrescante|Light	  and	  Refreshing	  
Enólogo:	  Luís	  Cerdeira	  
	  

Alentejo	   	   	   Dona	  Maria	  Branco	  2013	   	   	   	   	   	   	   	   41,00€	  
Arinto	  e	  Antão	  Vaz	  
Frutado,	  Elegante	  e	  Cremoso	  |Fruity,	  Elegant	  and	  Creamy	  
Enólogo:	  Júlio	  Bastos	  
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Fortificados	  
Fortified	  Wines	   	   	   	   	   	   	   	  	  	  	  	   	  	  	  (a	  copo/	  by	  glass)	  

	  

Porto	   	   	   Vieira	  de	  Sousa	  Extra	  Dry	  10	  anos	   	   	   	   	   	   	   7,50€	  
	  
Porto	   	   	   Vieira	  de	  Sousa	  White	  10	  anos	   	   	   	   	   	   	   7,50€	  

	   	  
Porto	   	   	   Vieira	  de	  Sousa	  Tawny	   	   	   	   	   	   	   	   5,50€	  

	  
Porto	   	   	   GRAHAM’S	  Six	  Grapes	   	   	   	   	   	   	   	   6,00€	  

	  
Porto	   	   	   GRAHAM’S	  10	  Anos	   	   	   	   	   	   	   	   	   9,00€	  

	  
Porto	   	   	   GRAHAM’S	  20	  Anos	   	   	   	   	   	   	   	   	   12,00€	  

	   	  
Porto	   	   	   WARRE’S	  L.B.V	  2003	   	   	   	   	   	   	   	   7,00€	  

	  
Porto	   	   	   DALVA	  Colheita	  1995	   	   	   	   	   	   	   	   9,00€	  
	  
Porto	   	   	   DALVA	  Colheita	  1990	   	   	   	   	   	   	   	   12,00€	  

	  
Porto	   	   	   DALVA	  Colheita	  1982	   	   	   	   	   	   	   	   14,00€	  

	  
Madeira	   	   	   Barbeito	  Colheita	  	   	   	   	   	   	   	   	   	   9,50€	  
	  
Madeira	   	   	   Barbeito	  Malvasia	  10	  anos	   	   	   	   	   	   	   	   9,00€	  
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Moscatel	   	   	   Alambre	  20	  anos	   	   	   	   	   	   	   	   	   9,50€	  
	   	  
Carcavelos	   	   Quinta	  do	  Barão	  1984	   	   	   	   	   	   	   	   14,50€	  
	   	  
Colheita	  Tardia	   	  K.O.	  Vinho	  Passa	   	   	   	   	   	   	   	   	   9,50€	  

	  
Colheita	  Tardia	   	  Campolargo	  Bical	  Passa	  2005	   	   	   	   	   	   	   7,00€	  

	  
Colheita	  Tardia	   Vale	  da	  Poupa	  Late	  Harvest	  2013	   	   	   	   	   	   	   10,50€	  
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Águas	  
Water	  

	  
	  

Água Natural Vitális 1lt.        4.20€ 
	  

	  

Água das Pedras 0,50€         4,50€ 
	  

	  

Água Tónica          3,60€ 
-‐-‐	  

	  

Sumos Loco          3,80€ 
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Café	  
Coffe	  

	  
	  
 Café LOCO por Corallo        4,60€ 

Loco	  Coffe	  by	  Corallo	  

	  
	  
	  
	  
	  


